




Gozen

  大トロもりもり御膳      
極上の大トロだけをこれでもかと盛り合わせ

刺身御膳
その日の仕入れから極上だけを盛り込んで

  もてなし御膳      
煮魚、焼魚、漬け焼きの三種から選べます

御膳

＊当店の表記は全て税込表示になります。

Gozen

＊煮魚は銀ダラ、サバの味噌煮のいずれかを選択できます。 

＊焼魚は文化サバ、サケのいずれかを選択できます。

＊ブリの照り焼き、銀ダラの西京焼き、あこう鯛の粕漬けのいずれかを選択できます。

  刺身御膳 Sashimi　    

大トロもりもり御膳 Otoro-Morimori 2970円

もてなし御膳

 煮魚 Nizakana           1650円

 焼魚 Yakizakana          1320円 

 漬け焼き Zukeyaki         1650円 

　
４点盛...1430円 ６点盛...1870円 ８点盛...2640円



特選御膳Tokusen-Gozen

特選刺身・煮魚御膳 
Tokusen-Sashimi-Nizakana    2860円 

+1320円でご飯を

中トロ丼に

変更可能です。 

特選刺身・漬け焼き御膳 
Tokusen-Sashimi-Zukeyaki     2860円 

*煮魚は銀ダラ、サバの味噌煮のいずれかを選択できます。 

特選刺身・焼魚御膳 
Tokusen-Sashimi-Yakizakana    2420円 
*焼魚は文化サバ、サケのいずれかを選択できます。 

*ブリの照り焼き、銀ダラの西京焼き、あこう鯛の粕漬けのいずれかを選択できます。 



まぐろ納豆丼  　  (まぐろ100g) 1210円

  (まぐろ180g) 1430円

イカ納豆丼  (イカ80g) 1210円

  (イカ150g) 1430円

うな丼  (１枚) 1650円

  (２枚) 2420円

バラちらし  2420円

  

特選丼

大トロ丼  (６枚) 2530円

  (８枚) 2970円

  (１６枚) 4840円

うな・刺し盛り重   3850円

まぐろ三昧  3300円

わがまま丼 ＊午後２時からオーダー可能  2420円

天下一品 ＊午後２時からオーダー可能  3190円

 

その他の丼

＊当店の表記は全て税込表示になります。
＊テイクアウト別盛りの場合は、容器代として100円頂きます。





魚介/一品

刺身の盛り合わせ（一人前）  2200円
まぐろ大トロ炙り刺身  2310円
まぐろほほ肉ステーキ  1320円
まぐろハラスの串焼き  880円
まぐろ納豆  880円
ねぎとろ  770円
炙りしめサバ  1320円
サバの味噌煮  1320円
トロタク  770円
イカ納豆  880円
明太子  770円
イカ塩辛  550円
うなぎ蒲焼  1430円
アジのなめろう  1320円
銀ダラの煮付け  1320円
銀ダラの西京焼き  1320円

お肉/一品

サーロインステーキ*大きさに応じた価格 7700円
牛タンつくね  880円
ローストビーフ  1980円

＊当店の表記は全て税込表示になります。

～

アジのなめろう

まぐろほほ肉ステーキ



＊当店の表記は全て税込表示になります。

揚げ物

チーズフライ  550円
ポテトフライ  550円
アジフライ（時価）  660円
特大エビフライ  1870円
明太チーズコロッケ   1100円
サーモンチーズコロッケ  1100円
手羽先唐揚げ  880円
川エビ唐揚げ  880円
中トロの串揚げ  990円
マグロほほ肉のフライ  1320円

～

アジフライ マグロほほ肉のフライ

手羽先唐揚げ

中トロの串揚げ

特大エビフライ



握り・巻き

特製 海鮮太巻き  1980円
サバのバッテラ寿司  1980円
手巻き（一本から）  440円
おにぎり（梅、明太子、鮭）  各330円

サラダ

海鮮サラダ  2200円
海鮮サラダ（ハーフ）  1320円
とうふサラダ  1650円
生ハムサラダモッツァレラとトマト  2200円
生ハムサラダモッツァレラとトマト（ハーフ） 1320円
ローストビーフサラダ  2200円
ローストビーフサラダ（ハーフ） 1320円

茶漬け

茶漬け（塩辛、梅、鮭）  各660円

その他/一品

枝豆  440円
もろきゅう  440円
お新香  440円
梅きゅう  440円

～

ローストビーフサラダ

海鮮サラダ



＊当店の表記は全て税込表示になります。

デザート

クレミアソフトクリーム  550円
クレミアぜんざい（冷or温）  770円
ガトーショコラ  660円
杏仁豆腐  550円
日替わりチーズケーキ  660円

日替わりチーズケーキ

杏仁豆腐

ガトーショコラ

クレミアソフトクリーム

クレミアぜんざい（冷or温）

＊ケーキの種類は日替わりですのでスタッフまでご確認ください。







Puglia Zinfandel

ボトル ￥4,620

個性的で優美な熟成香を持ち、滑らかで柔らか
なタンニンと酸味とのバランスが非常に良い
ワイン。

トソ カベルネ 

Toso Cabernet

ボトル ￥4,620

【オーパスワン】の醸造にも携わったコンサル
タントが手掛ける、濃厚カベルネ。カシス、プ
ラムの果実感に加えて樽熟成によるバニラ香。

ボトル ￥3,740

淡いルビー色のイチゴやチェリーのアロマと樽のスモ
ーキーな印象。ミディアムボディ、食事にも合わせや
すい辛口のピノノワール。オーガニック葡萄を使用。

ボトル ￥4,070

プラムのニュアンスに、スパイスとペッパーの
アクセントが伴う。フレッシュで滑らか、果実
味のしっかりした味わいのワイン。

R E D  W I N E -赤-

*当店の表記は全て税込表示になります。

プーリア ジンファンデル

ピエモンテ バルベーラ 

Piemonte  Barbera

ミラマン ピノノワール

Millaman Pinot Noir



ミラマン シャルドネ

Millaman Chardonnay

ボトル ￥3,300

メロンやリンゴのニュアンスを持ち、熟成によ
るまろやかさと、心地よい余韻が続く。フルー
ティーさもあり楽しみやすいワイン。

ボトル ￥4,070

黄金色に輝く、豊かなボディと辛口のトロピカ
ルが楽しめるシャルドネ。グラスでアロマが広
がり、ドライな印象で完結する、スペインの陽
気な印象のシャルドネ。

ボトル ￥3,300

イタリア北部ピエモンテのオーガニックワイン。
レモン、紅茶、ハーブのアロマと心地よい酸味。
コクがあり、和食にもマッチしやすい。

スピナルバ 

Spinalba

ボトル ￥4,070

ほのかに緑がかった、青い果実のアロマが強い
ソーヴィニヨンブラン。辛口、キレのある味わ
いが広がり余韻も長い。

W H I T E  W I N E -白-

レガードムニョス　シャルドネ

Legado Muñoz Chardonnay

ピエモンテ コルテーゼ

Piemonte Cortese

*当店の表記は全て税込表示になります。


